VALORES DE EXTRACTO SECO, CENIZAS Y RELACION

CENIZAS
———————— EN VINOS DE MENDOZA'.
EXTRACTO

Por Epuarpo Oscar Frones 2

RESUME

Dans ce travail on a determiné les régions de la province de Mendoza d'ou
on a ohtenu des ecehantillons de vins communs, elaborés d'accord le systéme

traditionnel.
On determine les valeurs minimum, magximum et moyven de extrait sec

et oendres.
. . ;
On determine le pourcentage de cendres par rapport a Textrait sec dans

leurs wvaleurs minimum, maxinnom et moyens.

I — INTRODUCCION

La composicién quimica del vino deriva de los constituyentes d¢
la uva, de los cuales algunos son modificados y transformados du-
rante la fermentacién alcohdlica.

Como cada regién tiene caracteristicas especiales que influyen
sobre la composicidn del vino, tales como clima, suelo, variedad, la-
bores culturales, humedad, luminosidad, temperatura, téenicas enolé-
vicas empleadas en la elaboracién, ete,, es por ello que se realiza una
serie de trabajos para determinar y divulgar los valores locales de los
diversos componentes del vino, con sus minimos, maximos, promedios
y relaciones existentes entre ellos.

II — OBJETIVO

La finalidad que se persigue, es tratar de determinar adultera-
ciones, cuando estos valores escapan a los tenores normales de la re-
oitn, que luego del estudio de todos los datos analiticos, se verifica
si un vino es o no genuino.

1 Trabajo realizade en la CATEDRA DE ENOLOGIA 1 de la Facultad de
Ciencias Agrarias (UNIC.). Presentado para su publicacién en diciembre de 1969,

2 Jefe de Trabajos Précticos de la CATEDRA DE ENOLOGIA I de Ia
Facultad de Ciencias Agrarias (UN.C.).



132 Facvrrap pE CieNcias Acranmias, XV, 1 -2, Mendoza 1970

III — MATHERIAL Y METODOS

Las muestras analizadas en el presente trabajo han sido extrai-
das de vinos elahorados con uvas de zonas previamente determinadas,
aue han sido fermentados en piletas de material v conservados en
vasijas de madera o material.

En total se analizaron 347 muestras, de las cuales 139 corres-
ponden a vinos blancos v 208 a vinos tintos.

Para la determinacion de Extracto Seco se empleé el Método
Oficial Argentino: se miden 10 ml de vino en un cristalizador dt
vidrio, modelo oficial (previamente tarado), se coloca en bafio marfa
durante 80 minutos, luego se lleva a estufa de agua hirviente (30
minutos ), se enfrfa en desecador y se pesa. La diferencia multipli
cada por 100 expresa el extracto seco total, al que se le resta, si tuviera,
el azicar reductor y queda el extracto seco libre de azticares reducto-
res, en grs por litro.

Para la determinacion de Cenizas se empled el Método Oficial
Argenting: se miden 10 ml. de vino en capsula de platino (previa-
mente tarada), se evapora en baio de arena hasta sequedad, se
coloca en mufla gl rojo sombra (520°C) hasta incineracion completa,
se enfria y se pesa, la diferencia multiplicada por 100 expresa  los
gramos de cenizas por litro.

Para determinar el porcentaje de cenizas con respecto al extracto

ceniza x 100
s emples la fommalas —— ;
extracto seco

IV. — RESULTADOS

Cuadro N? 1: Extracto seco y cenizas en vino blancos comunes.

Extracto seco grs/00 Cenizas grs/00
DEPARTAMENTO  Muest, Min. Miix. Prom, Min. Mix. Prom,
Maipa ......... 22 18,26 25,02 20,60 1,282 3.220 2.340
San Martin ..... 18 16,27 23,99 19,89 2,087 3,380 2,751
Lujdn .......... 13 16,68 2492 20,04 1,571 3,219 2,258
JURIN  wwmon o w0 0 Ll 17,48 26,18 22,31 1,621 3,755 2,485
Lavalle ........ 10 17,67 24,67 20,11 2,859 3,815 3,084
Rivadavia ....... 6 16,57 20,99 18,61 2,345 3,217 2,658
Guaymallén .. .. 8 17,96 25,26 20,17 2,137 3,748 3,079
San Carlos ...... 6 18,56 23,17 2015 2,631 3,719 3,016
Las Heras 3 20,38 28,29 2343 3,037 3,853 3,321
Godoy Cruz .... 2 17,36 21,62 19,49 2,035 2704 2,369
Santa Rosa ..... 4 21,85 22,84 22,44 2,298 2,911 2,615
La Paz wiva vpens 3 20,99 22,44 21,82 2,600 2,886 2,708
Tunuvén ........ 2 21,06 21,48 21,27 2,508 3059 2,783
Tupungato 2 17,35 19,18 18,26 2,271 2,896 2,583
Gral. Alvear .... 6 16,86 25,52 19,33 1,910% 2,731 2,327
San Rafael ..... 25 13,58 26,26 20,15 1,689 3,909 2,838
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Verificacién de resultados:

— El extracto seco libre de azticares reductores oscila entre un
minimo de 15,58 grs/oo (San Rafacl) y un méximo de 28,29
grs/oo (Las Heras).

—El valor promedio de extracto seco es de 20,40 grs/oo.

— La ceniza oscila entre un minimo de 1,282 grs/oo (Maipt) v
un méximo de 3,909 grs/00 (San Rafael),

— El valor promedio de cenizas es de 2,662 grs/oo.

Cuadro N9 2: Extracto seco y cenizas en vinos claretes y tintos comunes

Extracto seco grs/00 'Cenizas grs/00
DEPARTAMENTO  Muest, Min, Mix. Prom, Min, Mix, Prom,
Maiptt .......... 30 18,97 28,63 2473 2,034 5,039 3,311
San Martin . .... 7 17,66 31,32 23,80 2,440 3,075 3,657
Lujdn .......... 10 2404 26,33 125,24 2,181 4,472 3,002
Fidadn - govsaeg o 16 22,51 20,76 235,17 1,902 4,797 3,345
Lavalle ......... 19 19,71 28,81 24,44 2,704 4,246 3,739
Rivadavia ....... 17 19,14 25,81 23,36 2,947 5,059 3,632
Guaymallén ..... 15 22 83 27,53 23,33 2,931 4,784 3.800

20,22 29,08 25,87 3,185 4,222 3,771
22,03 25,29 24,41 3,066 4,260 3,750
23,78 26,68 24,90 2,740 3,466 3.057
Santa Rosa ...... 21,76 23,66 23,01 2,711 3,473 2,984
La Paz ......... 20,49 24,48 21,95 2,441 3,225 2812

San Carlos ...... T
5
3
5
3
Tunuyan . ...... 3 22,54 29,63 25,29, 3,182 3,946 3,658
2
6
]

Las Heras
Godoy Cruz .....

23,75 25,43 24,59 2,865 3,316 3,090
20,56 28,56 24,77 2,566 4,819 3,395
18,39 26,91 23,60 2,052 4,375 3,366

Tupungato ... .,.
Gral, Alvear ....
San Rafael ..... 4

Verificacion de resultados:

— El extracto seco libre de azicares reductores oscila entre un
minimo de 17,66 grs/oo (San Martin) v un méximo de 31,32
grs/oo (San Martin).

— El valor promedio de extracto seco es de 24,31 grs/oo.

— La ceniza oscila entre un minimo de 1,902 grs/oo (Junin) y
un maximo de 5039 grs/oo (Rivadavia).

— El valor promedio de cenizas es de 3,147 grs/oo.
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: Cenizas x 100 -
Cuadro N® 3: Relacidn ——— =" en vinos blancos comunes,
extracto seco

Ceniza x 100

Extracto seco

DEPARTAMENTO Muestras Minimo Miximo Promedio
MO 5 oan o0 50 20d v v on 23, 8,5 15,1 11,36
San Martin ............. 16 9,3 18,5 13,83. .
YT (605005 nr soe ssosommasse o o 3 8.6 14,1 11,28
Jumin .................. 11 7.8 13,3 10,91
Lavalle ................ 10 128 19.2 15,33
Rivadayvia 6 11,7 15,8 14,28
Guaymallén ............. § 11,0 18,7 15,26
Sait QAT « s o cw v wm e B 13,7 16,0 14.96
Latg HERE o wunvwovn o oo 3 13,8 149 1417
Goday: 1B e o s 2 el 12,5 12,15
Santd Rost w cwves on vo waw e 4 14,2 12,8 1165
L dBAT s 5 vw o sy D 11,7 12,8 12,41
AR o e o0 2 20 3 2 11,6 14,5 13,08
TPUNZAD « cowsn o 55 24 v 2 11,8 16,6 14,15
Gral, &lvear ............ 6 7.4 154 12,03
San Rafael covvivini.n, 23 9.6 20,8 1408

Verificacion de resultados:

., cenizas x 100
— La relacion —— et 5,
extracto seco

pl) vy un miximo de 20,8 (San Rafacl).
~ , ., cenizas x 100
— El valor promedio de la relacién —
extracto seco

oscila entre un minimo de 6,5 ( Mai-

es de 13,04,

. i izas x 10
Cuadro N 4: Relacion _Soontant 3 100

en vinos claretes y tintos comunes
extracto seco i

Ceniza x 100

Exteacto seco

DEPARTAMENTO Muestras Minimo Miximo Promedio
NEIDE oo o0 o smoomsusns & 30 8.7 19,60 13,38
Sati MEUFEH, « v v a5 v 27 10,2 21,2 15,36
LAAR wono: o0 o svaswnss & alQ 8.3 179 11,89
R T 16 7.5 20,9 13,28
Eavalle weeus o0 5w so0n 19 12,9 18,0 15,32
Rivadawia . oo o0 o0 vv iy, 0. 17 13,0 19.6 15,54
Guaymallén ............. 15 10,9 18,3 15,00
San Carlos .............. 7 10,9 19,7 14,57
Las Heras .............. 3 121 17,3 15,36
Godoy Cruz ............. 3 11,5 12,9 12,27
Santa Rosa . ... 5 1i2,.9: 14,6 12,96
Lia P2, oo mimsmsmnimosis s B 11,3 15,4 12,80
Tunuydn .....vvvvnvnnn. 3 12.9 16,7 14,50
Tupungato .............. 2 12,0 13,0 12,56
Gl AIEAE Geone o o5 s 2B 10,4 18,4 13,70
San Rafael 40 9.8 174 1434
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Verificacion de resultados:
cenizas x 100
— La relacion —————— oscila entre un minimo de 7.5 (Ju-
extracto seco
nin) y un méximo de 21,2 (San Martin).

cenizas x 100
—El valor promedio de la relacién ————————— es de 1427,
extracto seco

Del total de las muestras analizadas (347) de vinos comunes
(blancos, claretes y tintos) se verifican los siguientes resultados
para MENDOZA:

— El valor promedio de extracto seco es de 22,74 grs/oo.
— El valor promedio de cenizas es de 3,147 grs/oo.

cenizas x 100
— El valor promedio de la relacién —————— es de 13,83
extracto seco

V. — CONCLUSIONES

De lo realizado en el presente trabajo se obtiencn las siguientes
conclusiones para los vinos comunes de la Provincia de Mendoza:

— Los valores de extracto seco estin comprendidos entre 15,58 y
28,29 grs/o0 para los vinos blancos, con un valor medio de
20,40 grs/oo y para los vinos claretes y tintos los valores varian
de 17,66 a 31,32 grs/oo con un valor medio de 24,31 grs/oo.

— Los valores de ceniza estin comprendidos entre 1,282 y 3,909
grs/oo para los vinos blancos, con un valor medio de 2,662
grs/por mil y para los vinos claretes v tintos los valores varian
de 1,902 a 5,059 grs/oo con un valor medio de 3,147 grs/oo.

cenizas x 100
—Las valores de la relacion —————— . estan comprendidos
extracto seco

entre 6,5 y 20,8 para los vinos blancos, con un valor medio de
1304 y para los vinos claretes y tintos los valores varfan de
7,5 a 21,2 con un valor medio de 14,27.

RESUMEN

— En el presente trabajo se han determinado zonas de la Provin-
cia de MENDOZA, de las que se han extraido muestras de vinos
comunes, elaborados segin el sistema tradicional.
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—Se determinan los valores minimos, méximos y promedios de
extracto seco y cenizas.

— Se determina el porcentaje de cenizas con respecto al extracto
seco, en sus valores minimos, maximos vy promedios.
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